
中国科学院成都科技查新咨询中心查新结果显示：未检索到和本

委托项目查新点内容完全相同的公开文献报道。 

 

（一）嵌入式共生，形成了根植中国酒都的“产业滋养专业、

专业反哺行业”共生新理念 

成果基于三螺旋理论系统构建“产业-行业-专业”共生逻辑，提

出“产业滋养专业、专业反哺行业”鲜明主张。行企深度参与实训基

地共建、专业课程设计和师资共享，将白酒酿造工艺、智能生产等前

沿技术转化为教学资源，使专业教育始终与产业需求保持动态同步；

科研攻关、技术咨询和人才定制培养，为行企提供创新动能；共生互

哺形成“人才-技术-市场”闭环循环，行企获得高技能人才、院校获

得真实研发场景、学生获得就业竞争力，推动宜宾白酒产业集群智能

化、绿色化转型。 

共生理念不仅解决了产教脱节难题，更助力宜宾建成西南唯一的

产教融合型城市、国家级市域产教联合体。 

（二）数智化赋能，建立了服务川酒新质生产力发展的“传承+

创新”专业建设数字化转型模式 

成果以非遗技艺活态传承为根基，以数字技术创新赋能为引擎，

以“数智+基地、课程、师资、教学”为突破，形成“传承-创新-反哺



产业”专业建设新生态。一方面，联合国家级非遗技艺传承人数字复

刻古法酿造技艺、开发《白酒酿造技术》等教材，通过“拜师学艺+五

次进厂”培养非遗传承后备人才；另一方面，瞄准白酒产业“智改数

转”需求，建设白酒酿造数字应用场景、搭建白酒大数据平台、研发

近红外光谱检测仪等，完成专业建设数字化转型升级。建成国家级虚

拟仿真实训基地、在线精品课程、白酒数字化酿造产教融合实践项目，

连续两年入选教育部职业教育示范性虚拟仿真实训基地典型案例。 

 

（三）实战化重组，创构了“五酿浸润、五项贯穿、四阶晋

升”三维耦合的教学新路径 

成果通过“酿智、酿技、酿品、酿行、酿心”五酿素养浸润立体

化培养，打破传统技能教学单一维度；以“手功、眼功、鼻功、舌功、

算功”五项功夫贯穿形成螺旋式能力进阶链，将抽象素养培养转化为

可操作的教学行为；创新性设计四阶技师晋升的成长坐标，通过阶梯

式认证机制实现人才孵化。成果路径将素养培养与技能训练进行基因

级融合，通过功夫量化指标破解素养培养虚化难题，使“酒都工匠”

具象为可观测、可复制的教学动作；搭建评价晋升体系引入动态认证

机制，实现人才成长与产业需求的实时校准。 

成果教学路径获省级课程思政典型案例、课堂革命典型案例。 


