
目前，项目化教学法在我国高职高专教育中已得到了较

好的发展，是一种将生产实际中的工作任务、工作过程及工
作情境组织到教学中，以达到提高学生社会能力、方法能力
及专业能力的目的，使课程训练更加贴近生产实际，最终实

现学生的快速上岗。考核评价是项目化教学中不可或缺的环
节，是提高学院教育质量、促进学生获取知识、提升学生应用
能力和职业素养的重要手段。在项目化教学的实际推进过程
中，需要形成比较科学且实用的基于项目化教学的评价体

系。目前，宜宾职业技术学院正在推行《白酒勾兑与品评》该
门课程的项目化教学改革，笔者结合宜宾职业技术学院《白
酒勾兑与品评》课程教学改革的具体情况，对项目化教学及
其考核评价做了一定的探索，以期达到宜宾职业技术学院

“厚德育人、四合炼能”的人才培养模式改革要求。
1 《白酒勾兑与品评》课程改革的必要性
本课程属于酿酒技术专业的专业核心课程，7 个学分。

其先期开设的专业课程有白酒酿造技术、白酒企业管理、白
酒分析检测（原料检测部分），后续开设课程主要是白酒分析

与检测（产品部分）、白酒贮存与包装以及白酒营销。着重培
养酿酒技术专业学生从事白酒勾兑与品评技术岗位所需的

理论知识和操作技能。其中主要包括酒度差鉴别、单体香鉴
别、白酒贮藏管理、白酒质量和香型鉴别、白酒小样调制相关
知识和技能。支撑白酒质量控制岗位群中白酒勾兑与品评职
业岗位的需要，是三级品酒师、白酒酿造工、食品检测等职业
资格的必备能力。本课程是利用项目化教学法重点培养学生
对白酒质量、白酒香型感官品评鉴别能力以及了解白酒勾调
的基本方法和小样调制的能力。其实质是在了解白酒品酒规
则、白酒酿造工艺、各品种白酒质量标准基本知识的基础下
掌握白酒的加浆降度操作，能识别不同酒精度差，能识别各

香型酒的风格特点，能进行白酒贮存管理，能判断白酒质量

差，能品评酒样的特点与缺陷，能初步进行白酒小样调味操

作。因此如何使酿酒技术专业的学生均具有相应的职业能
力、行业基本能力及岗位专项能力显得尤为重要，《白酒勾兑
与品评》课程的改革势在必行。
2 项目化教学考核评价的改革进展
项目化教学使得教学内容和模式发生了转变，探寻到适

合项目化教学的考核评价方式显得尤其重要。传统课程的考
核只能考核学生对知识点的理解与部分应用，对学生能力形

成、素质培养等内容不能很好地考核评价。项目化教学的考
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核评价应将体现学生能力、素质、知识的考核内容融合到项
目的完成过程之中。按照白酒勾兑与品评课程特点和教学目
标的要求，并结合白酒企业职业岗位能力的需求，考核评价

的内容应包括：职业能力素养考核、学习方法及过程考核、综

合应用能力考核三个部分，学生的期末成绩由职业能力素养

考核（20%）、学习方法及过程考核（40%）及综合应用能力考
核（40%）三部分组成（表 1）。

职业能力素养考核：用人单位在招聘人才时，很注重员

工能否遵守规章制度，是否具有爱岗敬业、团体协作、吃苦耐
劳等方面的素质。因此通过该课程的讲授需培养学生具有：
1.秉公守法，大公无私；2.客观准确，科学评判；3.精心勾兑，
用心品评；4.质量第一，客户至上的精神。同时树立责任意
识、安全意识，环保意识，培养学生继续学习、善于从生产实
践中学习和创新精神。教师在平时每堂课要严格考勤，并记
录每个学生课堂纪律情况，学期结束将考核结果纳入期末成

绩。同时，在平时的教学项目中，严格要求学生，让学生遵守
操作规范，安全操作。
学习方法及过程考核：为调动学生平时学习的积极性、

主动性，特引入学习方法及过程考核。每个单项技能训练项
目有利于学生初步掌握白酒勾兑与品评的基本技能，也为进

一步完成后续综合项目的训练和分析实际问题打下基础。通
过学习方法及过程考核使学生 1.能品评出原酒酒度差；2.能

品评出原酒的各类杂味；3. 能品评出同轮次原酒相近的酒

样；4.能按原酒评定结果进行原酒拆分与合并入库；5.能品评

出新入库原酒与陈酿基酒的区别；6.能品评出 5年酒龄差的

基酒；7.能品评出同轮次相近基酒的区别；8.能通过品评对同

轮次组合酒进行质量排序；9.能进行基酒组合；10.能通过品

评对同轮次小样进行质量排序；11. 能通过品评对同轮次成

品酒进行质量排序；12. 能通过品评根据基酒的特点选择陈

酿方式。
综合应用能力考核：综合应用能力考核是根据《白酒勾

兑与品评》所涉及的项目分次六进行，分别为物质浓度鉴别、
单体香配制及鉴别、酒中异杂味的鉴别、原酒感官尝评、成品
酒感官尝评、酒体风味设计及白酒勾调。在每个项目学习结
束时以项目的任务考核每位学生，并要求学生在规定时间内

完成项目任务，并认真回答教师提出的相关问题。
3 总结
基于项目化教学的考核评价不同于传统课程的考核评

价，此类考评方式将学生掌握知识、技能及素质的程度通过
项目化考核融入到了每个项目的实际完成过程之中。项目化
教学的考核评价在宜宾职业技术学院酿酒技术专业实施后，

真正实现了每位学生认真参与和体现课程考核公平公开的

目的。学生课后都能清楚自己的学习情况，积极地提升自己
的职业能力、行业基本能力及岗位专项能力，学生就业后也
得到了酒类企业的广泛好评。
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表 1 考核项目及分值分配表

考核板块

职业能力素养考核

学习方法及过程考

核

综合应用能力考核

考核内容

是否具有秉公守法、大公无私的精神
是否具有客观、准确、科学的评判力
能否精心勾兑与用心品评

是否具有质量第一，客户至上的精神

学生学习出勤

学习过程表现

每个项目的完成率及正确率

物质浓度鉴别

单体香配制及鉴别

酒中异杂味的鉴别

原酒感官尝评

成品酒感官尝评

酒体风味设计

白酒勾调

成绩分项比例

25%

25%

25%

25%

20%

20%

60%

15%

15%

15%

15%

15%

20%

20%

成绩比例

20%

40%

40%
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