
学生立项创新创业训练计划项目一览表

序

号
项目名称

项目

负责

人

项目成员

1 基于超声波辅助腌制的乳酸菌发酵低

盐芽菜的研究
佘青青 苏翠、阿作拉古、尹美灵、吴沁

2 茵红李川茶酒酿造、催陈工艺及品质

研究
谢谨蔓 伍德华、刘红梅、王杰、马蕊

3 新型芽菜拌饭酱的制备工艺研究 王梅 魏东、汪冬琳、沈娟、李小会

4 基于超声波辅助腌制的乳酸菌发酵低

盐芽菜的研究
曹志萍 杜基志玛、李佳、余洋、但雪

5 宜宾-樟皂 程偲 陈隆奕、杨芳、李小燕、周任华

6 自酿葡萄酒服务平台 李芳 马鸿、张荣菊

7 “枇里杷啦”变身记一种低糖枇杷饮

料的研制
钟婷 张丽、范玉娜、刘恬恬、吴文琴

8 “燃”动青春 刘霄 郑思豆、胥春群、杜荣霜、张丽

9 预调理李庄白肉工业化开发研究 胥春群 刘霄、杜荣霜、郑思豆、吴文琴

10 新型竹笋源主食的开发与应用研究 罗大毅
连代锦、沙马伍沙、卢婷瑶、向

泓竹

11 绿色质检——致力于乡村振兴经济赋

能的践行者
卢萍 何园、潘能杰、何茂春、李洁

12 “一场盛宴,一件珍品”--羊肚菌华夫

饼
熊鹭 王绘眉、贾富兰、周文越、黄薪

13 低亚硝酸盐泡菜研制 贾富兰 岳红、何宇浩、林家俊、丁维平

14 茵红李果酒研制 王绘眉
熊鹭、谭富轩、唐夫毅、李杰、

杨静

15 优良酸奶发酵剂研制 魏雪
罗大毅、李虹霖、胥琦琦、黄薪、

冯媛、杨兴坤、王海睿、王茂蓓

16 羊肚菌料酒的发酵工艺研究 李胜琼 陈林、白皓文、陈月鑫、郑仁丽

17 桂圆荔枝复合黄酒研制 邓叶婷
田兴涛、郑仁丽、陈月鑫、白皓

文

18 李子膏——小满未满宜滋补 杨馨怡 李彪、刘燕萍、吴晓敏

19 山里遗忘的“黄金”——桑白皮开发

应用
马艺娟 吴依玲、吴程浩

20 枇杷叶——桑叶固体饮料工艺研究 吴程浩 晏常喜、曾治圳、魏永胜、李婷

21 “蒸发无踪，营养全收”宜宾燃面搭

档脱水蔬菜的工艺研究
张开凤 毛贵英、晏常喜、张浩然

22 “脆爽宝盒”——宜宾冰糖大头菜 闻国慧 管思思、唐斌

23 黑芝源——养生芝麻糊的研制 曾雪梅 覃娇、张东琼、李沛

24 桑香饼语 张明宜 李杰、李沛、魏永胜

25 清香麦面——宜宾燃面专用方便面面

饼工艺研究
管思思 高丽鹃、洪国财、崔潇月、张凌

26 成渝味道，宜面相传 张桁
曾川袁、郑海宁、邹思怡、尹灿、

蒲小红、任雪婷、胡斌、罗大毅

27 复合果蔬米酒发酵工艺优化及香气、

活性分析
叶鹏飞

李炫灼、周宇航、方涵、曹焱、

熊鑫宇

28 芒果慕斯蛋糕的研制 李容 李杰、李沛、魏永胜

29 茉莉花茶酒的工艺研究 周紫晴 尼玛佐、刘晓枫、张茂

30 生活为“园”，非遗无界 李婷 简贵萍、李容



31 低 GI苦荞面包的研制 陈龙 覃依萍、黄毅、梅湘

32 南瓜酒的研制 黄良哲 张野、蒲丽旭、韩雨

33 玫瑰红豆复合米酒的研制 袁昌宴 李彬、周佳明、袁承浩






